
 

   

 

 

 

 

 

 

 

Cuisinier(e) en ACM  

Recrutement par voie contractuelle : CDI à compter du 27 Août 2026 
Travail uniquement sur les temps scolaire (hors mercredi et vacances scolaires) 

Poste affecté au centre de loisirs « Le Club des Lousloups » de Saint-Trivier-sur-Moignans. 

 Missions 
 

- Planification et conception des repas en se conformant à 
la règlementation en vigueur. 

- Appliquer les normes d’hygiène et de sécurité alimentaire 
(HACCP) et les protocoles sanitaires en vigueur (plan de 
nettoyage, désinfection, traçabilité, autocontrôle…) 

- Organiser la réception, la préparation, la distribution et le 
service des repas/goûters. 

- Assurer la propreté des locaux de l’accueil. 
- Veiller au suivi et à la gestion des denrées et des 

fournitures d’entretien. 
 

 Activités 
 

- Garantir le respect de la chaîne du froid. 
- Concevoir les menus et assurer la préparation des repas. 
- Réaliser des préparations et des finitions culinaires 

simples dans le respect des bonnes pratiques d’hygiènes. 
- Préparer, remettre en température. 
- Participer activement aux réunions d’équipe. 
- Assurer le nettoyage de la vaisselle et son rangement. 
- Appliquer les procédures d’hygiène. 
- Réaliser des inventaires. 
- Effectuer le nettoyage et la désinfection quotidienne de la 

cuisine / Garantir l’état de propreté des salles. 
- Entretien, nettoyer et désinfecter le matériel utilisé. 
- Recenser et contrôler l’approvisionnement du matériel et 

produit en concertation avec la direction. 
- Trier et évacuer les déchets. 

 

     Qualités requises 
 

- Compétence pour préparer et concevoir des  
repas équilibrés, 

- Faculté d’évaluation de la qualité des produits de base, 
- Aptitude à réaliser des recettes à partir 

de fiches techniques, 
- Gestion des achats et stockage des denrées, 
- Capacité à vérifier des préparations et des plats  

(goût, qualité, présentation...), 
- Faculté d’organisation et d’entretien du poste  

de travail et des équipements. 
 

.  Qualifications requises 
 

- Méthode HACCP 
- Expérience en cuisine ou poste similaire 

 
 

Spécificités du poste 
 

 

 
Temps partiel : 85% / 32h Semaine 

  
Lundis, Mardis, Jeudis, 
Vendredis : 7h30-15h30 
100h de ménage pour 
l’entretien des locaux à faire 
à l’année sur les vacances 
scolaire. 

 

 
Accueil de loisirs « Le Club des 

lousloups » 

49 rue de la République 

St Trivier sur Moignans 01990 

 
Rémunération selon convention 
collective, diplômes et expériences 
12.98€ brut/heure 

+ Prime 13ème mois 

+ Chèques vacances 

+ Carte Cadeau 
+ Mutuelle complémentaire 
+ Participation de 50% 
Inscription Enfants 

 
 

Poste à pourvoir au 27 Août 2026 

 
 

 
Candidature 

 
Pour candidater, veuillez adresser CV et lettre  
de motivation soit : 

• par mail à 
 afrej.coordination@gmail.com  
 

• par courrier à l’adresse suivante : 

 

Association Famille Rurale Enfance et Jeunesse 

A l’attention de Loïc LEVEAU - Coordinateur  

1 rue de la Liberté  

01000 BOURG-EN-BRESSE 

Avant le 10 Juillet 2026. 
 

Pour tout renseignement sur le poste vous 
pouvez contacter 

M. Loïc LEVEAU - Coordinateur 
Mail : afrej.coordination@gmail.com 

Tél : 06.74.81.21.54 
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